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198ème réunion gastronomique de saison et d’étude 

  
CHAPITRE D’ÉTÉ 

 

Le samedi 12 septembre 2026 
 

Café Restaurant HÔTEL DE VILLE à Rue  
Rue du Casino 30 – CH-1673 Rue 

hotelvillerue.ch 
 

 
PROGRAMME  

 

12H00       Apéritif et amuse-bouche 

12H30       Repas d’étude gastronomique 
  

 
Prix du chapitre     170.- CHF (Ce montant sera encaissé par le restaurateur) 
 
 
 

 --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

Bulletin d'inscription pour le chapitre du 12/09/2026, à retourner avant le 4 septembre au : 
Secrétariat de la Commanderie par courriel ccbf.ch@gmail.com ou par courrier postal.  
 

 

Je réserve :                        convives   
 

 

 
Veuillez excuser mon absence    ……………………………….. 
 

Commandeur CCBF : ……………………….............................. 
 

Nom des convives :  ………………………................................ 
                                 .................................................................   
Date et signature :    ……………………………………………… 

 
 

https://hotelvillerue.ch/
mailto:ccbf.ch@gmail.com


 
 

 

 

Café Restaurant HÔTEL DE VILLE à Rue 
Rue du Casino 30 – CH-1673 Rue 

hotelvillerue.ch 
 
Le Conseil de la commanderie vous invite à un voyage culinaire dans la plus petite ville d’Europe, au 
pied d’un château médiéval, là où se dresse le restaurant de l’Hôtel-de-Ville dans la commune de 
Rue/Fribourg. 
Le jeune chef, Sébastien SUARD, nouvelle pépite gastronomique, manifeste une passion pour les 
produits de saison et régionaux et pour l’art de la table avec l’aide de son épouse Alice SUARD. 

 

 

 

 

12H00       Apéritif de bienvenue  

12H30       Repas d’étude gastronomique - 198ème Chapitre CCBF.CH 

 

 
MENU 

 
 

Amuse-bouche 
*** 

Tartare de féra du Lac 
Traminer Domaine Jean-Daniel Chervet à Praz Vully Fribourgeois 

*** 
Œuf parfait et truffe d’été de la région 

Diolinoir Famille Simonet Cave du Petit Château à Môtier Vully 
*** 

Filet de bœuf cuit à basse température et sauce au vin rouge 
Légumes de saison et gaufre de pommes de terre 

Assemblage Clos du Roussillon à Tartegnin Vaud 

*** 
Assiette de fromages 

Chasselas Les Manchettes à Basil Monachon à Rivaz Vaud 
*** 

Duo chocolat et fruits rouges et son sorbet 
Amigne deux abeilles cave de la Madelaine à Vétroz Valais 

*** 
Café et Mignardises 

 
 
 

Notre prochain chapitre sera le 14 novembre 2026 « 199ème »  
 

TENUE DE VILLE SOUHAITEE ET INSIGNE OBLIGATOIRE 
ON VOUS ATTEND NOMBREUX ☺  

https://hotelvillerue.ch/
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